TORTOW

Poznaj nasz katalog cukierniczy peten zniewalajgco stodkich,

recznie kreowanych w cukierni Presidential tortow.
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Tort bezowy o kruchej z zewnatrz i miekkiej w srodku
strukturze, ktory zachwyca subtelna stodycza. Idealny
wybor dla mitosnikow klasycznej elegancji i deserow

bezglutenowych.

Smaki: beza, mascarpone, wanilia, malina

Skitad: biatka, cukier, ser Mascarpone, Smietana 36%, laska wanilii,
puree z malin, agar, limonka, owoce sezonowe

& * Waga tortu 1kg = okoto 10 porgji 180 Zt

Aksamitny tort, w ktérym warstwy ciemnej, mlecznej

i biatej czekolady Callebaut tworza harmonijna,
intensywnie czekoladowa catosc. Propozycja dla fanow
czekolady w najbardziej szlachetnym wydaniu.

Smaki: czekolada, smietana, kakao, orzechy

Sktad: czekolada Callebaut ciemna, czekolada Callebaut mleczna, czekolada Callebaut
biata, Smietana 36%, cukier, maka pszenna, kakao, masto, zelatyna, jaja, rum, owoce
sezonowe, prazynka czekoladowa

Waga tortu 1kg = okoto 10 porcji 2507t

Kremowy tort pistacjowy o intensywnym smaku
pistacji, przetamanym Swieza nuta marakui

i chrupiaca prazynka orzechowa. Subtelnie egzotyczny
deser dla tych, ktdrzy lubig smakowe kontrasty.

Smaki: pistacja, Smietana, marakuja, orzechy, wanilia

Skiad: pistacje, Smietana 36%, cukier, czekolada biata, marakuja, jajka, maka
migdatowa, masto, ziarna kakaowca, orzechy laskowe, zelatyna, laska wanilii,
glukoza, agar, prazynka orzechowa

Waga tortu 1kg = okoto 10 porcji Azs




Elegancki tort Chantilly o wyraznej nucie wanilii,
harmonijnym smaku i aksamitnej konsystencji.
Klasyczna, bezglutenowa propozycja dla mitosnikdow
subtelnych deserow.

Smaki: Smietana, biata czekolada, wanilia, malina, boréwka, truskawka

Sktad: czekolada Callebaut biata, Smietana 36%, cukier, malina, jaja,
prazynka owocowa, maka migdatowa, glukoza, zelatyna, owoce sezonowe

Waga tortu 1kg = okoto 10 porcji 250 Zt

Intensywnie czekoladowy tort z soczysta wisnig
amaretto i chrupiaca karmelowa prazynka. Jadalne ztoto
podkresla luksusowy charakter kompozycji. Propozycja
dla mitosnikow klasyki i stodko-kwasnych smakow.

Smaki: czekolada, Smietana, wisnia, amaretto, kakao

Sktad: czekolada Callebaut biata, czekolada Manjari, Smietana 36%, prazynka, cukier, maliny,
boréwki, wisnie, jaja, maka, glukoza, pektyna, ztoto jadalne

Waga tortu 1kg = okoto 10 porgji 2507t
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VEGAN
Tort o intensywnie owocowym charakterze, w ktérym
mango i marakuja tworzg energetyczne, tropikalne
potaczenie. Weganski deser, ktéry zachwyca
Swiezosciag i nowoczesnym charakterem.
Smaki: marakuja, czekolada, mango, ziarno kakaowca

Sktad: Smietana VEGE, marakuja, mango, cukier, czekolada ciemna 70% callebaut, maka
pszenna, masto kakaowe, oleje kokosowe, mleko migdatowe, pektyny, proszek do
pieczenia, ziarna kakaowca

Waga tortu 1kg = okoto 10 porcji 250 Zt




Zachwyca naturalnie rozowa czekoladg Callebaut Ruby,
potaczona z intensywnoscia malin, jezyn i nuta
czerwonej pomaranczy. Malinowa prazynka nadaje
catosci kontrastu i charakteru.

Smaki: czekolada ruby, Smietana, czerwona pomarancza, jezyna, orzechy, malina

Sktad: czekolada Callebaut Ruby, Smietana 36%, puree z czerwonej pomaranczy, cukier,
jajka, masto, puree z jezyn, czekolada biata, puree z malin, limonka, orzechy laskowe, ziarna
kakaowca, malina liofilizowana, maka migdatowa, zelatyna, agar, glukoza, masto kakaowe,
prazynka malinowa

Waga tortu 1kg = okoto 10 porcji 250 Zt

Istnieje mozliwos¢ dopasowania ksztattu tortu do charakteru uroczystosci, a wybrane projekty
mozemy dodatkowo wzbogaci¢ o indywidualny napis, ktéry nada osobistego akcentu.

Nasze torty przygotowujemy w wadze od 1 kg do 10 kg - tak, aby bez trudu dopasowac je do
kameralnego spotkania lub wiekszego przyjecia.

Potrzebujesz jeszcze wiekszego tortu?
Z przyjemnoscia stworzymy wiekszy tort na specjalne zamowienie — wystarczy indywidualna
konsultacja, podczas ktorej dopracujemy kazdy szczegot.

Podkres| wyjatkowos¢ chwili dzieki starannie dobranym detalom:
o Ekskluzywna dekoracja — ptatki ztota, zywe kwiaty, personalizowane makaroniki, praliny:
40 zt brutto / kazda opcja
» Nadruk jadalny - logo lub zdjecie w formacie A4 (min. 72h realizacji tortu): 30 z brutto
« Swieczki: 20 zt brutto
+ Raca tortowa (2 szt.): 20 zt brutto

Zamowienia mozna sktada¢ mailowo i telefonicznie:
floorno2@presidential.pl
+48 22 630 50 96

*Produkty przygotowywane sg w kuchni wykorzystujgcej rézne alergeny. Mimo zachowania najwyzszej
starannosci nie mozemy zagwarantowac catkowitego braku sladowych ilosci alergenéw w oferowanych
wyrobach.
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