BY PIN UP (ANDY
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03-10-2026 -

19.00-23:.00 7 pm-li PM

R ESTAURANT



KOKTAJL POWITALNY
AMUSE BOUCHE

EDAMAME. MIETA. YUIU

oy

CARPACCIO WOEOWA

KOPER WEOSKI, KAPARY, KARCZOCH, PARMEZAN, ANCHOIS
Jupa

LUPA I MARCHWI 1 SOCZEWICY

KOLENDRA, CROSTINI Z OLIWA

PIERS 7 KACIKI

PUREE 7 DYNI, CHORIZO, PORZECZKA, MARYNOWANE KURKI

lub
HALIBUT

PUREE 7 ZIELONEGO GROSZKU, PORTOBELLO, POR, SOS BEURRE BLANC

\Dﬁ/&ﬂ/l’

SALATKA 7 RABARBARU

LICZI. MALINY, WODA ROZANA, KREM CHANTILLY

Cera
350 PLN/os.

REZERWAC]E

MENU

[
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WELCOME COCKTAIL
AMUSE BOUCHE

EDAMAME. MINT. YUZU

Slarler

BEEF CARPACCIO

FENNEL. CAPPERS, ARTICHOKE, PARMESAN, ANCHOVIES

Soup

CARROT & LENTILS SQUP

CORIANDER. OLIVE CROSTINI

Main Ceurse

DUCK BREAST

PUMPKIN PUREE. CHORIZO, CURRANT, PICKED CHANTERELLE

er

HALIBUT

GREEN PEAS PUREE. PORTOBELLO, LEEK. BEURRE BLANC

Dessarl

RHUBARB SALAD

LYCHEE. RASPBERRIES SALAD, ROSE WATER. CHANTILLY

hice
350 PLN/PERSON

RESERVATION

floorno2@presidential.pl
+48 22 630 50 96

Podana cena brutto zawiera pokaz Burleski, koktajl powitalny, 5 daniowa kolacj¢ oraz oplatg serwisowa.
The price is gross and includes Burlesque show, welcome cocktail, 5-course dinner and a service charge.




	BURLESQUE
	SHOW
	By Pin Up Candy vel. Katarzyna Kraszewska-Kleyff

	03-10-2026

	MENU
	KOKTAJL POWITALNY
	AMUSE BOUCHE
	edamame, mięta, yuzu
	Przystawka

	CARPACCIO WOŁOWA
	koper włoski, kapary, karczoch, parmezan, anchois
	Zupa
	ZUPA Z MARCHWI i SOCZEWICY
	kolendra, crostini z oliwą

	Danie główne
	PIERŚ z KACZKI
	purée z dyni, chorizo, porzeczka, marynowane kurki

	lub

	HALIBUT
	purée z zielonego groszku, portobello, por, sos beurre blanc
	Deser
	SAŁATKA z RABARBARU
	liczi, maliny, woda różana, krem ​​chantilly


	WELCOME COCKTAIL
	AMUSE BOUCHE
	edamame, mint, yuzu
	Starter

	BEEF CARPACCIO
	fennel, cappers, artichoke, parmesan, anchovies
	Soup

	CARROT & LENTILS SOUP
	coriander, olive crostini
	Main Course

	DUCK BREAST
	pumpkin purée, chorizo, currant, picked chanterelle
	or

	HALIBUT
	green peas purée, portobello, leek, beurre blanc
	Dessert

	RHUBARB SALAD
	lychee, raspberries salad, rose water, chantilly
	Cena
	350 PLN/os.

	REZERWACJE
	Price
	350 PLN/person

	RESERVATION
	floorno2@presidential.pl
	+48 22 630 50 96



