


W ę d z o n y  Ł o s o ś  S z k o c k i
cytrynowy crème fraîche, koperek, kapary

K o k t a j l  K r e w e t k o w y
krewetki królewskie, klasyczny  Marie Rose

M u s  z  W ę d z o n e g o  Ł u p a c z a
szczypiorek, bliny z ikrą

T e r r i n a  z  K u r c z a k i e m
z żurawiną

P a r f a i t  z  Wą t r ó b e k  K u r c z a k a  i  K a c z k i
chutney cumberland, opiekany brioche

W y b ó r  W ę d l i n :
prosciutto, salami milano, bresaola,

korniszony, marynowana cebula, chutney z karmelizowanej cebuli, chutney z jabłkek

S m a ż o n y  T u ń c z y k  p o  N i c e j s k u
jajko przepiórcze, tapenada z oliwek

P i e c z o n a  P o l ę d w i c a  W o ł o w a
rukiew wodna, burak, krem chrzanowy, marynowana szalotka

K u r c z a k  „ C o r o n a t i o n ”
prażone migdały, młode liście 

S a ł a t k a   z  S e r e m  S t i l t o n
ser pleśniowy, dojrzała gruszka, kandyzowane orzechy włoskie

S a ł a t k a  z  P s t r ą g i e m  W ę d z o n y m  n a  g o r ą c o
burak, chrzan, rukiew wodna, jabłko

S a ł a t k a  z  S z y n k ą  i  G r o s z k i e m  w  S t y l u  B r y t y j s k i m
mięta,  sałata rzymska, sos musztardowy

Z I M N E  P R Z E K Ą S K I  I  S A Ł AT K I

M e n u



S z k o c k a  Z u p a  z  W ę d z o n y m  Ł o s o s i e m
ziemniakami, koperek, szczypiorek

Z u p a  z  O g o n ó w  W o ł o w y c h  z  W i n e m  M a d e i r a
warzywa korzeniowe, natka pietruszki

Z U PY

Świeże ostrygi, krewetki królewskie, wędzona makrela, szkocki wędzony łosoś,

małże w białym winie, kalmary, cytryna

Ocet z szalotką i tabasco, sos koktajlowy

O WO C E  M O R Z A

M e n u

G O R A C Y  B U F E T
`L a n c a s h i r e  H o t p o t

wolno gotowana jagnięcina z cebulą, zapiekana pod chrupiącą warstwą ziemniaków

C o t t a g e  P i e
brytyjska wołowina, zielony groszek, marchewka, kremowe purée ziemniaczane

zapiekanka rybna, łosoś, wędzony łupacz, krewetki, kremowe purée ziemniaczane
T r a d i t i o n a l  F i s h  P i e

T a r t a  z  d y n i ą  p i ż m o w ą
szałwia, ser Stilton, karmelizowana cebula, rukiew wodna

B e e r - B a t t e r e d  H a d d o c k  G o u j o n s
łupacz, w złocistym piwnym cieście

G r a t i n  z  k a l a f i o r a  z  s e r e m
dojrzewający cheddar, chrupiąca kruszonka z dodatkiem musztardy

Z a p i e k a n y  m a k a r o n  z  s e r e m
suszone pomidory, pieczarki

Z i m o w e  C a s s o u l e t  z  w a r z y w a m i
fasola maślana, warzywa korzeniowe, pomidory, zioła



P i e r ś  z  i n d y k a  p i e c z o n a  z  z i o ł a m i
farsz z kasztanów i szałwii, żurawina, sos pieczeniowy z indyka

S z y n k a  w i e p r z o w a  g l a z u r o w a n a  m i o d e m  i  s z a m p a n e m
sos z musztardą francuską, karmelizowany ananas

Ł o p a t k a  j a g n i ę c a  w o l n o  d u s z o n a
w sosie z rozmarynu, czosnku i porto

P i e c z o n a  p o l ę d w i c a  z  b r y t y j s k i e j  w o ł o w i n y
krem chrzanowy, sos z czerwonego wina

G R A N D  B R I T I S H  C A R V E R Y

M e n u

D E S E R Y  &  A N G I E l S K I  A F T E R N O O N  T E A
W y b ó r  S e r ó w  K o n t y n e n t a l n y c h

krakersy, winogrona, chutney

C i e p ł y  P u d d i n g  T o f f i
aromatyczny sos toffi

ciepłe owoce z korzenną nutą  i złocistą kruszonką
C r u m b l e  J a b ł k o w o - J e ż y n o w e  z  C y n a m o n e m

T r a d y c y j n y  P u d d i n g  B o ż o n a r o d z e n i o w y
sos anglaise, brandy

B r y t y j s k a  T a r t a  z  C i a s t a  K r u c h e g o
świąteczne nadzienie z suszonych owoców i migdałowy krem frangipane

Ś w i ą t e c z n a  R o l a d a
delikatny czekoladowy biszkopt, krem śmietankowy

T o r t  S z w a r c w a l d z k i
czekolada, wiśnie, krem śmietankowy

C r è m e  b r û l é e
klasyczny krem waniliowy z karmelizowanym cukrem

Wa r s t w o w y  D e s e r  z  S e z o n o w y m i  O w o c a m i
krem budyniowy, śmietana

F o n t a n n a  c z e k o l a d o w a
dodatki

Ś w i e ż o  w y p i e k a n e  B u ł e c z k i  S c o n e s
Eklery, Pączki, Ptysie



N A P O J E
Prosecco

Wino białe i czerwone 

Piwo Książęce 

Napoje bezalkoholowe 

Kawa, herbata

C e n y
CENA ZA OSOBĘ:
DZIECI 0-4 lat:
DZIECI 5-12 lat:

395 PLN
GRATIS
50% ceny

Obowiązuje 100% przedpłaty przy rezerwacji.
Do rachunku zostanie doliczone 10% opłaty serwisowej

R e z e rwac j e
floorno2@presidential.pl

+48 22 630 50 96
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