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/IMNE PRZEKASKI I SAEATKI

Wedzony toso$ Szkocki

cytrynowy creme fraiche, koperek, kapary

Koktajl Krewetkowy

krewetki krolewskie, klasyczny Marie Rose

Mus z Wedzonego Lupacza
szczypiorek, bliny z ikrg

Terrina z Kurczakiem

Z zurawing

Parfait z Watrobek Kurczaka i Kaczki
chutney cumberland, opiekany brioche
Wybor Wedlin:
prosciutto, salami milano, bresaola,
korniszony, marynowana cebula, chutney z karmelizowanej cebuli, chutney z jabtkek
Smazony Tunczyk po Nicejsku
jajko przepiorcze, tapenada z oliwek

Pieczona Poledwica Wolowa

rukiew wodna, burak, krem chrzanowy, marynowana szalotka

Kurczak ,Coronation”

prazone migdaty, mlode liscie

Salatka 2z Serem Stilton

ser plesniowy, dojrzata gruszka, kandyzowane orzechy wloskie

Salatka z Pstragiem Wedzonym na goraco

burak, chrzan, rukiew wodna, jabtko

Satatka z Szynka i Groszkiem w Stylu Brytyjskim

mieta, salata rzymska, sos musztardowy




e

OWOCE MORZA

Swieze ostrygi, krewetki krolewskie, wedzona makrela, szkocki wedzony tosos,
malze w bialym winie, kalmary, cytryna

Ocet z szalotkg i tabasco, sos koktajlowy

LUPY

Szkocka Zupa z Wedzonym Lososiem
ziemniakami, koperek, szczypiorek

Zupa z Ogonéow Wolowych z Winem Madeira
warzywa korzeniowe, natka pietruszki

GORACY BUFET

Lancashire Hotpot
wolno gotowana jagniecina z cebulg, zapiekana pod chrupiacg warstwa ziemniakow

Cottage Pie

brytyjska wotowina, zielony groszek, marchewka, kremowe purée ziemniaczane

Traditional Fish Pie
zapiekanka rybna, toso$, wedzony tupacz, krewetki, kremowe purée ziemniaczane

Beer-Battered Haddock Goujons

tupacz, w zlocistym piwnym ciescie

Tarta z dynig pizmow3
szalwia, ser Stilton, karmelizowana cebula, rukiew wodna

Gratin z kalafiora z serem
dojrzewajacy cheddar, chrupigca kruszonka z dodatkiem musztardy

Zapiekany makaron z serem
suszone pomidory, pieczarki

Zimowe Cassoulet z warzywami
fasola maslana, warzywa korzeniowe, pomidory, ziota
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GRAND BRITISH CARVERY

Pier§s z indyka pieczona z ziolami
farsz z kasztanow i szatwii, zurawina, sos pieczeniowy z indyka

Szynka wieprzowa glazurowana miodem i szampanem
sos z musztarda francuska, karmelizowany ananas

Lopatka jagnieca wolno duszona
w sosie z rozmarynu, czosnku i porto

Pieczona poledwica z brytyjskiej wolowiny
krem chrzanowy, sos z czerwonego wina

DESERY & ANGIELSKI AFTERNOON TEA

Wybor Seré6w Kontynentalnych
krakersy, winogrona, chutney

Cieply Pudding Toffi

aromatyczny sos toffi

Crumble Jablkowo-Jezynowe z Cynamonem
cieple owoce z korzenna nutg i ztocista kruszonkg

Brytyjska Tarta z Ciasta Kruchego

Swigteczne nadzienie z suszonych owocow i migdatlowy krem frangipane

Tradycyjny Pudding Bozonarodzeniowy

sos anglaise, brandy

Swigteczna Rolada
delikatny czekoladowy biszkopt, krem Smietankowy

Tort Szwarcwaldzki
czekolada, wisnie, krem Smietankowy

Creéeme brilée
klasyczny krem waniliowy z karmelizowanym cukrem

Warstwowy Deser z Sezonowymi Owocami
krem budyniowy, Smietana

Fontanna czekoladowa
dodatki

Swiezo wypiekane Buleczki Scones
Eklery, Paczki, Ptysie




Prosecco
Wino biale i czerwone
Piwo Ksigzece
Napoje bezalkoholowe

Kawa, herbata

CENA ZA OSOBE; 395 PLN
DZIECI 0-4 lat: GRATIS
DZIECI 5-12 lat: 50% ceny

Obowigzuje 100% przedptaty przy rezerwaciji.
Do rachunku zostanie doliczone 10% optaty serwisowej

floorno2@presidential.pl
+48 22 630 50 96
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