GRUDNIA 20:00 - 2:00
DECEMBER SP.M.-2A.M.

DRESSCODE: CABARET GLAMOUR/ELEGANT FLOOR

REZERWACJE / RESERVATIONS: [N
FLOORNO2@PRESIDENTIAL.PL o
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RLEJNOT Z BURARA I SERA ROZIEGO
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SALATKRA PASTRAMI REUBEN

kiszona kapusta | sos z sera Gruyere | korniszon
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GOTOWANIE NA ZYWO

ATELIER SWIEZEGO MAKARONU

makaron wiasnej produkcji | kurczak | owoce morza |
pesto z bazylii | pomidory San Marzano | aksamitny sos Alfredo

PIEROGI TRADYCYJNE

recznie robione | cielecina | grzyby lesne | soczewica | ziemniaki
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DODATRI

smazony ryz z dzikimi warzywami | glazurowane zimowe warzywa
korzeniowe | Gratin Dauphinois
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MANGO STICRY RICE

zielony kardamon | pigwa
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Talo Trace, ginu
teray

Woda | Pepsi | 7Up | Mirinda | soki owocowe

HERBATA

KRAWA



Cena zawiera:
kolacje w formie bufetu,
drinka powitalnego, pakiet napojoéw alkoholowych
I bezalkoholowych oraz kieliszek szampana o pdtnocy.

Wszystkie ceny podane sg za jedng osobe,
zawierajg podatek VAT oraz optate serwisowa.

GCwarancjg rezerwacji jest dokonanie przedptaty.



	THE
	URLESQUE
	NIGHT
	20:00 - 2:00
	8 P.M. - 2 A.M.

	GRUDNIA
	DECEMBER
	DRESSCODE: CABARET GLAMOUR / ELEGANT

	REZERWACJE / RESERVATIONS:
	FLOORNO2@PRESIDENTIAL.PL



	NA PRZYWITANIE
	ROŻEK Z KAWIOREM ANTONIUS
	KREWETKA TYGRYSIA W GLAZURZE
	TATAR Z WOŁOWINY WAGYU
	TARTALETKA Z BOBEM
	OWOCE MORZA
	OSTRYGI FINE DE CLAIRE | OŚMIORNICA
	NA LODZIE
	KREWETKI JUMBO
	OMUŁKI
	KALMARY


	ZIMNY BUFET
	PASZTET Z WĄTRÓBEK DROBIOWYCH
	WŁOSKIE WĘDLINY
	WYBÓR SERÓW
	TATAR Z ŁOSOSIA
	POLĘDWICA WOŁOWA
	DELIKATNIE OBSMAŻANA
	WĘDZONA KACZKA
	KLEJNOT Z BURAKA I SERA KOZIEGO

	WYBÓR SAŁATEK
	WĘDZONY JESIOTR
	KONFITOWANE PORY SOUS VIDE
	SAŁATKA Z KARCZOCHÓW
	KOMPRESOWANA KALAREPKA
	TATAR Z MARCHEWKI
	SAŁATKA PASTRAMI REUBEN

	WYBÓR PIECZYWA
	DOMOWE CHLEBY RZEMIEŚLNICZE
	domowe masło truflowe | masło czosnkowe |  masło z różowym pieprzem

	AROMATYCZNE WYPIEKI
	focaccia z rozmarynem | chrupiące grissini
	paluszki chlebowe z suszonymi pomidorami i oliwkami

	ZUPY
	BULION Z OGONÓW WOŁOWYCH
	AKSAMITNY KREM Z KASZTANÓW


	INTERAKTYWNE
	GOTOWANIE NA ŻYWO
	ATELIER ŚWIEŻEGO MAKARONU
	makaron własnej produkcji | kurczak | owoce morza |
	pesto z bazylii | pomidory San Marzano | aksamitny sos Alfredo

	PIEROGI TRADYCYJNE
	ręcznie robione | cielęcina | grzyby leśne | soczewica | ziemniaki


	GORĄCY BUFET
	AUTORSKIE SURF ’N’ TURF
	KACZKA FLAMBÉ W POMARAŃCZACH
	ŁOSOŚ W SZAMPANIE
	ZAPIEKANKA PASTERSKA
	Z WOLNO DUSZONĄ JAGNIĘCINĄ
	RAVIOLI Z DYNIĄ
	DODATKI

	ATELIER DESERÓW
	EKLER Z FASOLĄ TONKA
	MUS Z CZEKOLADY RUBY
	CRÈME BRÛLÉE Z MATCHĄ
	KUBAŃSKIE CZEKOLADOWE CYGARO
	LIZAK BROWNIE FUDGE
	MUS Z POMELO I BIAŁEJ CZEKOLADY
	MANGO STICKY RICE

	NAPOJE
	DRINK POWITALNY
	WINO BIAŁE
	WINO CZERWONE
	PIWO BECZKOWE KSIĄŻĘCE
	PIWO PERONI
	KOKTAJLE NA BAZIE
	KIELISZEK SZAMPANA O PÓŁNOCY
	NAPOJE BEZALKOHOLOWE
	HERBATA
	KAWA
	THE

	URLESQUE
	NIGHT
	STOLIK
	Regular
	1250 PLN/os.

	STOLIK
	Deluxe
	1450 PLN/os.
	REZERWACJE
	+48 22 630 50 96
	floorno2@presidential.pl
	Cena zawiera:
	kolację w formie bufetu,
	drinka powitalnego, pakiet napojów alkoholowych
	i bezalkoholowych oraz kieliszek szampana o północy.
	Wszystkie ceny podane są za jedną osobę,
	zawierają podatek VAT oraz opłatę serwisową.
	Gwarancją rezerwacji jest dokonanie przedpłaty.




