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Satlatka Cezar z Kurczakiem
Kurczak kukurydziany, salata rzymska,

parmezan dojrzewajacy, grzanki z chleba na zakwasie, sos z anchois

Salatka Nicejska

opiekany tunczyk, jajko przepiorcze,

ziemniaki fingerling, fasolka szparagowa, tapenada z oliwek

Satlatka Waldorf
szynka, jabtko, seler, winogrona,

kandyzowane orzechy wiloskie

Satlatka Cobb

wedzony kurczak, awokado, bekon z syropem klonowym,

sos ranch z truflg

Tabbouleh
pietruszka, kasza bulgur, granat,

marynowana cytryna, pistacje

Niemiecka Salatka Ziemniaczana
ziemniaki, wedzony boczek, cebula,

musztarda dijon, olej truflowy

Salatka Gado-Gado z Krewetkami
krewetki tygrysie, tofu, warzywa sezonowe,

sos sambal z orzeszkami ziemnymi, limonka kaffir

PRESIDENTIAL SALAD BAR

Mieszane salaty, satata rzymska, marynowane oliwki, starty ser, grzanki,
Sos winegret, sos cezar, nasiona stonecznika, pestki dyni, morela,
sliwki, orzechy wioskie, ser Smietankowy, marynowana rzodkiewka, ogorki,

pomidory, kapusta, mozzarella marynowana, hummus, baba ghanoush
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Zurek
jajko na twardo, kietbasa

Zupa Dyniowa
olej truflowy

DANIA GLOWNE

Pieczona Wolowina

cebulki pertowe, grzyby lesne, tymianek

Coq au Vin

kurczak kukurydziany, szalotka, grzyby, czerwone wino, wedzony boczek

Wegierski Gulasz Wolowy

stodka papryka, pieczona papryka, pomidor, kminek

Paella z Owocami Morza

ryz z szafranem, krewetki, malze, pieczona papryka

Ravioli z Grzybami LeSnymi

borowiki, palone masto, szatwia, orzeszki piniowe

Pierogi z Kapusta i Grzybami

smazona cebula

Kopytka

palone masto, karmelizowana cebula

Pieczone Warzywa Zimowe
pasternak, marchew, dynia, brukselka, kasztany
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DESERY

Tiramisu

kawa, mascarpone, kakao, Kahlta

Red Velvet

biszkopt kakaowy, maliny, r6za, wanilia

Créme Brilée z Matcha

karmelizowany cukier, Grand Marnier

Panna Cotta

Smietanka, wanilia, szafran, owoce jagodowe

Kruszonka Dyniowa

cynamon, kruszonka z orzechoéw pekan, syrop klonowy, bourbon

Verrine z pomelo i bialag czekolada

krem waniliowy, imbir, pistacje

S S H 5.0 A ELCKH

Nigiri, Maki, Uramaki, Tunczyk, Loso$, Awokado, Krewetki, Wasabi, Ogorek,

Daikon, Sos Sojowy, Sezam

PAS TAeSelsi [WEGEE

Penne, Spaghetti, Kurczak, Krewetki, Guanciale, Gnocchi, Sos Pomidorowy, Sos

Smietanowy, Pesto, Parmezan, Chili, Czosnek, Oliwa z Oliwek, Swieze Ziota
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Prosecco
Wino biale i czerwone
Piwo Ksigzece
Napoje bezalkoholowe

Kawa, herbata

CENA ZA OSOBE: 395 PLN
DZIECI 0-4 lat: GRATIS
DZIECI 5-12 lat: 50% ceny

Obowigzuje 100% przedptaty przy rezerwaciji.
Do rachunku zostanie doliczone 10% optaty serwisowej

floorno2@presidential.pl
+48 22 630 50 96




	Menu
	Sałatka Cezar z Kurczakiem
	Sałatka Nicejska
	Sałatka Waldorf
	Sałatka Cobb
	Tabbouleh
	Niemiecka Sałatka Ziemniaczana
	Sałatka Gado-Gado z Krewetkami
	Presidential Salad Bar
	Tradycyjne WEdliny

	Menu
	ZUPY
	Żurek
	Zupa Dyniowa
	dANIA GLOWNE
	Pieczona Wołowina
	Coq au Vin
	Węgierski Gulasz Wołowy
	Paella z Owocami Morza
	Ravioli z Grzybami Leśnymi
	Pierogi z Kapustą i Grzybami
	Kopytka
	Pieczone Warzywa Zimowe



	Menu
	DESERY
	Tiramisu
	Red Velvet
	Crème Brûlée z Matchą
	Panna Cotta
	Kruszonka Dyniowa
	Verrine z pomelo i białą czekoladą
	Sushi station
	Pasta station


	Menu
	Ceny
	CENA ZA OSOBĘ:
	395 PLN
	GRATIS

	Rezerwacje
	floorno2@presidential.pl
	+48 22 630 50 96

	NAPOJE


