


S a ł a t k a  C e z a r  z  K u r c z a k i e m
Kurczak kukurydziany, sałata rzymska,

 parmezan dojrzewający, grzanki z chleba na zakwasie, sos z anchois

S a ł a t k a  N i c e j s k a
opiekany tuńczyk, jajko przepiórcze, 

ziemniaki fingerling, fasolka szparagowa, tapenada z oliwek

S a ł a t k a  Wa l d o r f
szynka, jabłko, seler, winogrona, 

kandyzowane orzechy włoskie

S a ł a t k a  C o b b
wędzony kurczak, awokado, bekon z syropem klonowym, 

sos ranch z truflą

T a b b o u l e h
pietruszka, kasza bulgur, granat, 

marynowana cytryna, pistacje

N i e m i e c k a  S a ł a t k a  Z i e m n i a c z a n a
ziemniaki, wędzony boczek, cebula, 

musztarda dijon, olej truflowy

S a ł a t k a  G a d o - G a d o  z  K r e w e t k a m i
krewetki tygrysie, tofu, warzywa sezonowe,

sos sambal z orzeszkami ziemnymi, limonka kaffir

P r e s i d e n t i a l  S a l a d  B a r
Mieszane sałaty, sałata rzymska, marynowane oliwki, starty ser, grzanki,

Sos winegret, sos cezar, nasiona słonecznika, pestki dyni, morela,

 śliwki, orzechy włoskie, ser śmietankowy, marynowana rzodkiewka, ogórki,

pomidory, kapusta, mozzarella marynowana, hummus, baba ghanoush

T r a d y c y j n e  W E d l i n y
`
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Ż u r e k
jajko na twardo, kiełbasa

Z u p a  D y n i o w a
olej truflowy

Z U PY

P i e c z o n a  W o ł o w i n a
cebulki perłowe, grzyby leśne, tymianek

C o q  a u  V i n
kurczak kukurydziany, szalotka, grzyby, czerwone wino, wędzony boczek

W ę g i e r s k i  G u l a s z  W o ł o w y
słodka papryka, pieczona papryka, pomidor, kminek

P a e l l a  z  O w o c a m i  M o r z a
ryż z szafranem, krewetki, małże, pieczona papryka

R a v i o l i  z  G r z y b a m i  L e ś n y m i
borowiki, palone masło, szałwia, orzeszki piniowe

P i e r o g i  z  K a p u s t ą  i  G r z y b a m i
 smażona cebula

K o p y t k a
palone masło, karmelizowana cebula

P i e c z o n e  Wa r z y w a  Z i m o w e
pasternak, marchew, dynia, brukselka, kasztany

d A N I A  G L O W N E`\
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D E S E R Y

T i r a m i s u
kawa, mascarpone, kakao, Kahlúa

R e d  Ve l v e t
biszkopt kakaowy, maliny, róża, wanilia

C r è m e  B r û l é e  z  M a t c h ą
karmelizowany cukier, Grand Marnier

P a n n a  C o t t a
śmietanka, wanilia, szafran, owoce jagodowe

K r u s z o n k a  D y n i o w a
cynamon, kruszonka z orzechów pekan, syrop klonowy, bourbon

Ve r r i n e  z  p o m e l o  i  b i a ł ą  c z e k o l a d ą
krem waniliowy, imbir, pistacje

Nigiri, Maki, Uramaki, Tuńczyk, Łosoś, Awokado, Krewetki, Wasabi, Ogórek,

Daikon, Sos Sojowy, Sezam

S u s h i  s t at i o n

Pa s t a  s t at i o n

Penne, Spaghetti, Kurczak, Krewetki, Guanciale, Gnocchi, Sos Pomidorowy, Sos

Śmietanowy, Pesto, Parmezan, Chili, Czosnek, Oliwa z Oliwek, Świeże Zioła



N A P O J E
Prosecco

Wino białe i czerwone 

Piwo Książęce 

Napoje bezalkoholowe 

Kawa, herbata

C e n y
CENA ZA OSOBĘ:
DZIECI 0-4 lat:
DZIECI 5-12 lat:

395 PLN
GRATIS
50% ceny

Obowiązuje 100% przedpłaty przy rezerwacji.
Do rachunku zostanie doliczone 10% opłaty serwisowej

R e z e rwac j e
floorno2@presidential.pl

+48 22 630 50 96

M e n u
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